COKOLADE MASTER MARTINI



ARIBA COKOLADA

Najkvalitetnija cokolada.

Daje najbolje rezultate zahvaljujuéi svojim osobinama- fluidnost, sjaj, ukus, miris,
boja, lomljenje... i tako garantuje uspeh u stvaranju ukusnih poslastica kao i
uzivanje onima koji ih vole.

Ime Ariba potice od kakaoa najfinije arome poreklom iz Ekvadora. Danas je sinonim za
kakao najviSeg kvaliteta.

Cacao Arriba



ARIBA COKOLADA U BLOKU I

ZA GLAZIRANJE

A4
y M L E C NA (min 32% kakaoa, 20% mleka, 34/36% masnoce)

ARIBA MILK BLOCKS

3 B E LA (20% mleka, 37/39% masnoce) [~ |

ARIBA WHITE BLOCKS

-C I t NA (min 57% kakaoa, 36/38% masnoce)

ARIBA DARK BLOCKS

k o



ARIBA COKOLADA U DISKU
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ARIBA COKOLADA U OBLIKU DIJAMANTA
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